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Zweck der Anlage

Die Anlage dient zum Rdsten von Getreidekdrnern und Getreidemahlerzeugnissen
wie zum Beispiel Flocken und Schrote, zum Roésten von Olsaaten und Nissen.
Dariiber hinaus dient die Anlage auch zum Kochen von den oben genannten
Ausgangsprodukten mit Wasser oder ahnlichen Flissigkeiten.

Ebenso kénnen beide Prozesse, also zuerst Rosten und im Anschluss Kochen
miteinander kombiniert werden.
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Technische Maf3e und Daten

\ 1814mm
\
I\

1093mm

Fullmenge Thermooel: 35L
Anschlussleistung Motor: 4,5 kVA
Anschlussleistung Heizung 2 x 4,5 kVA
Anschlussleistung gesamt: 13,5 kVA
Nennstrom: 25A
max. Vorsicherung: CEE 32A
Hauptstromkreis: 6,0mms3
Seite 5
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Transport

Die Anlage ist hinten mit zwei starren und im vorderen Bereich mit

zwei Lenkrollen, mit Feststellbremse, ausgestattet.

Zum Transport der Anlage werden diese gelost.

Aus Sicherheitsgrinden werden die Bremsen nur zum Transport gelost
und nach dem Transport wieder verriegelt.

Zusatzlich verfugt die Anlage tber vier Schraubftif3e tUber die die Anlage
festgestellt werden kann.

Zum Schieben, Ziehen und Lenken ist die Griffstange an der Vorderseite
der Anlage vorgesehen.

Die Rollen befinden sich an den Aul3enecken unten an der Anlage.

Abbildung 1 Schraubfiie und Transportrollen
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Anschliel3en der Anlage

Bevor die Anlage in Betrieb genommen werden kann missen Strom und Wasser
angeschlossen werden.

Strom wird Uber einem CEE32 Steckeranschlufd hergestellt. (Abb. 2)

Die Wasserversorgung wird tber den Wasseranschluss hergestellt. (Abb. 3)

Falls die vier Wiegezellen (Abb. 4 + 5) bendtigt werden, die sich jeweils in Hohe des
Auslasses an den Maschinenauf3enseiten befinden, mussen diese alle entsichert
werden.

Abbildung 2 CEE32 Stecker

Abbildung 3 Wasseranschluss mit Ventil
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Abbildung 4 Wiegezelle mit Abdeckung

Abbildung 5 Wiegezelle ohne Abdeckung
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Einschalten der Anlage

Zur Stromversorgung der Anlage wird der Hauptschalter (Abb. 6) von Off auf On

geschaltet.
Zum Abstellen der Stromversorgung wird der Hauptschalter von On auf Off

geschaltet.

Abbildung 6 Hauptschalter
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Sprachauswahl

Die Anlage verfugt Uber verschiede Spracheinstellungen.
Um die Spracheinstellungen zu wéahlen gehen Sie wie folgt vor:

1. Nachdem die Anlage eingeschaltet ist sehen Sie den Startbildschirm.(Abb. 7)

Bezeichnung
Kochstuck
Zeit - Omin | = Omin | ™
Temperatur o 0-c = 0°c P
Status Warte auf Start o

Reset

Abbildung 7 Beispiel Startbildschirm
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2. Driicken Sie hier den Button -l

3. Dann konnen Sie Uber die Landesflaggen die jeweilige Spracheinstellung wahlen

Englisch

Franzdsisch

Abbildung 8 Menl Sprachauswahl
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Beflllung der Anlage

Zutaten wie Schrote, Flocken, Mehle, Korner, Saaten, Flocken, Nusse oder andere
Zutaten werden Uber das Mannloch der Anlage zugegeben.

Die Abdeckung des Mannlochs ist mit einer Verschlussschraube (Abb. 9) gesichert.
Wird die Abdeckung gedéffnet schaltet sich das Ruhrwerk, sofern es eingeschaltet ist,
automatisch aus.

Hinter der Abdeckung befindet sich ein Gitter, welches abnehmbar ist.

Zum Abnehmen des Gitters werden die roten Stifte ober und unterhalb des
Mannlochs (Abb. 9) zurtickgezogen. Hierdurch wird das Gitter freigegeben und kann
entnommen werden. Wird das Gitter wieder eingesetzt, ist darauf zu achten, dass die
Sicherungsstifte wieder einrasten und das Gitter somit gesichert ist!

Das Gitter muss zur Reinigung der Anlage abgenommen werden.

Die Wasserzugabe wird in einem anderen Kapitel erklart. (Seite 14 - 15)

Abbildung 9 Abdeckung Mannloch mit Verschlussschraube und Sicherungsstift (rot)
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Abbildung 10 Mannloch mit gedffneter Abdeckung

Abbildung 11 Mannloch gedtffnet ohne Schutzgitter
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Manuelle Bedienung (Hand)

Driicken Sie auf dem Startbildschirm den Button -l

Die Ansicht wechselt in folgende Maske:

Soll-Temp 120.0°C

Heizung
Regler

Abbildung 12 Handbild

In dieser Maske kdnnen Sie:

S Button 1 /2 druicken
, SO startet die Pumpe automatisch.)

- Die Heizelemente ein- und ausschalte X
(Wenn mindestens ein Heizelement eingeschaltet wird

- Die Pumpe fur das Thermodl ein- und ausschalten (P) ‘

- Den Heizungsregler ein- und ausgeschalten

(Bei ausgeschaltetem Heizungsregler heizt die Anlage bis zur Maximaltemperatur von 200°C!)
- Auf dem Feld Tara >0< kénnen Sie die Ansicht umschalten zwischen dem
Behaltergesamtgewicht und dem Fullgewicht sowie das Fllgewicht tarieren.
- Den Sollwert fur die Thermodltemperatur in Grad Celsius ablesen.
- Die Kerntemperatur im Behalter in Grad Celsius ablesen.
- Die Frequenz mit der das Ruhrwerk dreht sehen.
- Das Gewicht auf den Wiegezellen ablesen. Weitere manuelle Regelméglichkeiten

finden Sie in den Untermenls Wasser Heizung und Rihrwerk.
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Untermenu Wasser

Driicken Sie auf der Maske vom Handbetrieb den Button -l

Danach sehen Sie folgende Maske.

Wasser Sollwert :' 33”—
Wasser st 0.0u
Warte auf Start

Reset

Abbildung 13 Menu Wasser

In dieser Maske konne Sie:
- Den Wasser-Sollwert in Litern ablesen und angeben.
- Den Wasser Istwert in Liter ablesen.

- Den Vorgang der Wasserzufuhr starten
(via Wiegezellen. Den Grinen Button Start driicken)

- Den Vorgang der Wasserzufuhr stoppen (Roten Button Stop driicken)

- Den Vorgang der Wasserzufuhr resetten (Gelben Button Reset driicken)

Wenn sie auf das grau hinterlegt Feld Wasser Sollwert driicken 6ffnet sich
automatisch die folgende Tastatur zur Eingabe der Wassermenge.
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Abbildung 14 Tastatur zur Eingabe der Wassermenge

Hier kdnnen Sie den Sollwert in Litern eingeben und mit OK bestatigen.

Danach kehren Sie auf die vorherige Maske zuruck.

Falls Sie eine falsche Eingabe gemacht haben oder Sie wieder zuriick méchten,
kénnen Sie mit der Taste ESC die Vorgang abbrechen und Sie kommen auf die
vorherige Maske zurtick.

Falls Sie eine Eingabe korrigieren wollen driicken Sie auf das Feld C.

Dann kdnnen Sie erneut eine Eingabe erstellen und mit OK bestatigen.

Um diese Funktion nutzen zu kdbnnen muss der Wasseranschluss installiert sein.
Wenn Sie nur rosten wollen, so kdnnen Sie diese Option Ubergehen.
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Unterment Heizung

Dricken Sie auf der Maske vom Handbetrieb den Button -l

Danach sehen Sie folgende Maske.

Y S0 I_(?:‘v-‘l vvt](z\g{;

At

Handbetrieb . . Pumpe @

Thermo-Ot
Temperaturfuhler 0 0-c 0.0°¢c

Heizen .

Ol Temperatur

Abbildung 15 Meni Heizung

In dieser Maske kénnen Sie:
- Die Heizelemente ein- und ausschalten (1 und 2)

- Die Pumpe fir das Thermodl ein- und ausschalten. (Bei eingeschalteter Heizung
startet die Pumpe automatisch.)

- Die Temperatur fir Thermdol und Temperatur des Produktes im Behéalter ablesen.
- Die Solltemperatur fur das Thermodl ablesen und eingeben.

- Die Funktion Heizen betatigen

Wenn Sie auf das grau hinterlegte Feld Temp. Sollwert driicken 6ffnet sich
automatisch die folgende Tastatur zur Eingabe der Temperatur.
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Abbildung 16 Tastatur zur Eingabe Solltemperatur Thermooel

Hier kdnnen Sie den Sollwert in Grad Celsius fir das Thermodl eingeben und mit OK
bestéatigen. Danach kehren Sie auf die vorherige Maske zurtck.

Falls Sie eine falsche Eingabe gemacht haben oder Sie wieder zuriick méchten,
kénnen Sie mit der Taste ESC den Vorgang abbrechen und Sie kommen auf die
vorherige Maske zurtick.

Falls Sie eine Eingabe korrigieren wollen driicken Sie auf das Feld C.

Dann kénnen Sie erneut eine Eingabe erstellen und mit OK bestatigen.
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Untermeniu Ruhrwerk

Driicken Sie auf der Maske vom Handbetrieb den Button -l

Danach gelangen Sie in folgende Maske.

Intervalirihren

Ruhrwerk ein

Geschwindigkeit

Abbildung 17 Menl Ruhrwerk

Hier konnen Sie Die Dauer des Rihrprozesses bestimmen, beziehungsweise die
Ruhrintervalle.

Es empfiehlt sich aber das Ruhrwerk immer im Dauerbetrieb wahrend des Rést- und
Kochprozesses zu verwenden, damit an den Behalterwanden nichts anbrennt oder
anhaftet.

Wenn Sie auf die grau hinterlegt Felder tEin oder tAus driicken 6ffnen sich
jeweils automatisch die folgenden Tastaturen zur Eingabe der gewtinschten
Zeiten.

AuRBerdem lasst sich in diesem Menupunkt die Drehgeschwindigkeit des Ruhrwerks
einstellen.
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Abbildung 18 Tastaturfeld

Hier kdnnen Sie den Sollwert in Minuten fir die jeweiligen Ruhrintervalle und / oder
deren Rihrpausen eingeben und mit OK bestéatigen. Danach kehren Sie auf die
vorherige Maske zurlick. Falls Sie eine falsche Eingabe gemacht haben oder Sie
wieder zuriick mochten, kénnen Sie mit der Taste ESC den Vorgang abbrechen und
Sie kommen auf die vorherige Maske zuriick.

Falls Sie eine Eingabe korrigieren wollen driicken Sie auf das Feld C.

Dann kdénnen Sie erneut eine Eingabe erstellen und mit OK bestétigen.
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Anzeige der Ampel

Rot — Die rote LED Anzeige leuchtet, wenn ein Fehler an der Anlage vorliegt.

— Die gelbe LED Anzeige leuchtet, wenn die Anlage noch nicht bereit ist.
Bzw. die vorgegebene Temperatur nicht erreicht ist

Grun — Blinkend — Die Anlage ist bereit und kein Rezept ist aktiv.

Dauerleuchtend — Die Anlage ist bereit und das Rezept ist aktiv.

Blau — Blinkend — Das Rezept ist im Schritt 5 angekommen, somit kann das
Produkt entnommen werden.

Dauerleuchtend — Aufforderung zur Handzugabe. Siehe Seite 29 ,Handzugabe“

Seite 21
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Automatikbetrieb

Vorwort

Es kdnnen 999 Programme mit Namen hinterlegt werden.
Jedes Programm kann bis zu fuinf Arbeitsschritte enthalten.

Rezept erstellen

Dricken Sie auf dem Startbildschirm den Button -l

Kochstuck

Abbildung 19 Rezepteingabefeld

In dieser Ansicht kdnnen Sie die Rezeptnummer und den Rezeptnamen bestimmen.
Die Rezeptbezeichnung kdnnen Sie im Feld Bezeichnung definieren.

Wenn Sie in das Feld Bezeichnung driicken erscheint eine Tastatur, siehe Abbildung
nachste Seite
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Rezeptnamen bestimmen

Durch Drucken auf den Rezeptname, kann dieser gedndert werden.
Die Tastatur ist selbsterklarend.

Die Rezeptnamen kdnnen auch noch im Nachhinein geéndert werden.
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Step 1 in der Rezeptur definieren

- 15/06/2018 11:21:47
Handzugabe .
TA | Wasser .
Intervall R/L -

1

12

Abbildung 20 Definition Step 1

Schritt 1

Laufzeit — Einstellung siehe Seite 25

Temperatur Thermo6l Sollwert — Einstellung wie auf Seite 18
Intervallrihren — Einstellung wie auf Seite 21

Intervall R/L — Das Ruhrwerk dreht abwechselnd rechts und links
Wasser Sollmenge — Einstellung wie auf Seite 16

TA ein und ausschalten — Berechnung der Wassermenge
Drehgeschwindigkeit des Rihrwerks — Mit wie viel Herz gedreht wird

Rezeptparameter kbnnen auch im Nachhinein geéndert werden.
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Einstellung Laufzeit

Abbildung 21 Tastatur Laufzeit

Hier kdnnen Sie den Sollwert in Minuten fir die jeweilige Programmlauzeit eingeben
und mit OK bestatigen. Danach kehren Sie auf die vorherige Maske zuriick. Falls Sie
eine falsche Eingabe gemacht haben oder Sie wieder zurtick mdchten, kdnnen Sie
mit der Taste ESC den Vorgang abbrechen und Sie kommen auf die vorherige
Maske zurlck.

Falls Sie eine Eingabe korrigieren wollen driicken Sie auf das Feld C.

Dann kdnnen Sie erneut eine Eingabe erstellen und mit OK bestatigen.

Wird hier als Zeit eine 0 eingetragen, wird der aktuelle Schritt Ubersprungen.
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Step 2 in einer Rezeptur definieren

Dieser Schritt ist eine Kann- und keine Mussoption

Ol Temperatur

Intervallrih

Abbildung 22 Definition Step 2

Laufzeit — Einstellung wie auf Seite 25
Temperatur Thermo6l Sollwert — Einstellung wie auf Seite 18

Intervallriihren — Einstellung wie auf Seite 21
Intervall R/L — Das Ruhrwerk dreht abwechselnd rechts und links

Drehgeschwindigkeit des Rihrwerks — Mit wie viel Herz gedreht wird

Rezeptparameter kdnnen auch im Nachhinein geédndert werden.
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Step 3 - 4 in einer Rezeptur definieren

Diese Schritte sind Kann- und keine Mussoptionen

Laufzeit
Kerntemperatur
Ol Temperatur

IntervalirGh

Abbildung 24 Definition Step 3 - 4

Laufzeit — Einstellung wie auf Seite 25

Kerntemperatur Sollwert — Einstellen der Kerntemperatur

Temperatur Thermool Sollwert — Einstellung wie auf Seite 18

Intervallriihren — Einstellung wie auf Seite 21
Intervall R/L — Das Ruhrwerk dreht abwechselnd rechts und links

Drehgeschwindigkeit des Rihrwerks — Mit wie viel Herz gedreht wird

Rezeptparameter kénnen auch im Nachhinein geandert werden.

Seite 27
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Step 5 in einer Rezeptur definieren

Dieser Schritt ist eine Kann- und keine Mussoption

Intervallrih

Abbildung 25 Definition Step 5

Laufzeit — Einstellung wie auf Seite 25

Intervallriihren — Einstellung wie auf Seite 21
Intervall R/L — Das Rihrwerk dreht abwechselnd rechts und links

Drehgeschwindigkeit des Rihrwerks — Mit wie viel Herz gedreht wird

Rezeptparameter kdnnen auch im Nachhinein geéndert werden.
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Anlage im Automatikbetrieb starten

1. Driicken Sie auf der rechten MenUleiste den Button -

2. Dricken Sie auf das Feld Nummer.

3. Wahlen Sie die gewiinschte Rezeptnummer

Abbildung 26 Tastatur Rezeptnummer

Hier kdnnen Sie das gewiinschte Rezept Giber Rezeptnummer auswéahlen und mit
OK bestatigen. Danach kehren Sie auf die vorherige Maske zurtck.

Falls Sie eine falsche Eingabe gemacht haben oder Sie wieder zuriick mochten,
kénnen Sie mit der Taste ESC die Vorgang abbrechen und Sie kommen auf die
vorherige Maske zurtick.

Falls Sie eine Eingabe korrigieren wollen driicken Sie auf das Feld C.

Dann kdénnen Sie erneut eine Eingabe erstellen und mit OK bestétigen
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Bezeichnung
Kochstlck
Omin | Omin | ™
Temperatur - 0-c - 0°c .
Status Warte auf Start =

Reset

Abbildung 27 Startfenster Rezept

Das Programm startet, indem Sie auf den Button -l
Mit dem Button -l stoppen Sie das Programm.

Mit dem Button ~ Reset | resetten Sie das Programm.

drucken.

Das Programm wird nach Ablauf automatisch beendet.

Seite 30
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Handzugabe

Nummer Bezeichnung Auto
0- Kochstiick
Zeit > ivin | | Omin |™ | 4007a Rezept
Temperatur 200c | °| 0% |*""| 0Kg
Status Aktiv Schritt 1 e 0.0 Hz Manuel
Reset

Wenn im Rezept ,Handzugabe® ausgewahlt ist, erscheint im jeweiligen
Programmschritt die Meldung ,Handzugabe® in Blau und gleichzeitig leuchtet
die blaue LED an der Ampel.

Stand 03.2018
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Durch dricken des Buttons ,Zugabe“ kann das Zugabegewicht des Produktes
eingegeben werden.

1100
Gewicht Zugabe 000kg | TA 400 TA
Berechnete Wasser | 0.0L Wasseristf  0.0L Rezept

Wasser Start in Schritt:

Warte auf Start 2 3 4 Manuel

Zurick = Reset

Beim Drlicken des ,Start” Buttons startet das Wasser sofort.

Soll das Wasser in einem anderen Schritt gestartet, kann dies anhand der
Buttons 2, 3 oder 4 ausgewahlt werden.

Ein Dricken des ,Start“ Buttons ist dann nicht mehr nétig.

Das Wasser startet dann automatisch in dem ausgewéahlten Rezeptschritt.

Seite 32
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Programme kopieren

Kochstuck

Abbildung 28 Kopieren von Programmen

1. Wéahlen Sie auf der rechten Bildschirmseite den Button -l

2. Wahlen Sie das zu kopierende Rezept, indem Sie des grau hinterlegte Feld
Nummer wahlen (Siehe Seite 25 Punkt 3).

3. Gehen Sie danach in das graue Feld rechts vom Feld ,Kopieren nach ...).

4. Wahlen Sie die Rezeptnummer unter der das Rezept abgelegt werde soll
(Siehe Seite 25 Punkt 3).
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Produkt ablassen / Entleeren der Anlage

Den Behalter kann man Uber einen Ablasshahn entleeren. Dieser Hahn befindet
sich auf der Stirnseite der Anlage.

Beim Ablassen und Entleeren empfiehlt es sich, dass das Ruhrwerk eingeschaltet
ist, damit immer Produkt nachflie3t und die Anlage schnell komplett entleert wird.

Die Position des Ablasshahns ist so gewahlt, dass man passend Eimer, Wannen und
andere Behéltnisse darunter platzieren kann.

Wird der Hahn rechts herum betatigt, so 6ffnet sich der Auslass, nach links herum
schlieRRt der Auslass. Uber den Arretierstift rechts kann der Hebel im geschlossenen
Zustand arretiert werden.

Abbildung 29 Ablasshahn mit Arretierung

Seite 34
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Technologisches

Wichtig ist beim Rostvorgang, dass das zu rostende Gut nicht zu dunkel gergstet
und hierdurch kein Acrylamid gebildet wird. Dies gilt vor allem bei starkehaltigen
Produkten.

Wichtig beim Kochvorgang ist, dass die fertig gekochte Masse fliel3fahig ist und
durch das Ablassrohr abflie3en kann.

Fur folgende Stoffe wird eine ideale Wasserzugabemenge definiert:

auf 1 kg Zugabemenge Wasser
Gerstenflocken 6 Liter
Haferkleie 6 Liter
Sojaschrot 4 Liter
Hartweizengriel 4 Liter
Sonnenblumenkerne | 1 Liter
Roggenschrot 5 Liter
Dinkelflocken 4 Liter
Leinsaat 2 Liter

Daraus lassen sich idealen Zugabemengen fur Mischungen errechnen.

Die Behaltergroe betragt 500 Liter.

Die maximale Chargengrol3e richtet sich nach spezifischen Gewichten.

Bei Kochstiicken mit Schroten sind es zirka maximal 350 kg.

Bitte beachten Sie dass beim Beflllen der Anlage der Auslasshahn geschlossen ist.

Bei weiteren technologischen Anwendungsfragen kontaktieren Sie bitte den
Hersteller.
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Warnhinweise Piktogramme

Die Anlage wird mit Strom betrieben
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Wahrend des Betriebes kann kénnen Teile des Gerates heild werden!
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Oberflachen kdnnen heil} sein!
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Mechanische Teile und Antriebe befinden sich in der Maschine!
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Verletzungsgefahr durch Maschinenteile!
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Etwaige Brande nicht mit Wasser I6schen!
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C_

Wahrend des Betriebes nicht in der Anlage hantieren!
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Handbuch Ro6st- und Kochanlage Rosenheim 500

Beim Hantieren von warmen Flussigkeiten unbedingt geeignete Schutzkleidung
tragen!
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Reinigung der Anlage

Nach Beendigung der Produktion muss sich die Anlage sofort gereinigt werden.

Die Pumpe fur das Thermodl wird hierflir abgeschaltet.

Danach fullt man die Anlage mit einer definierten Menge kaltes Wasser.

Das Ruhrwerk sollte danach einige Minuten laufen, damit die Anlage bereits
vorgereinigt ist.

Danach ist die Anlage auch im Inneren soweit abgekihlt, dass man ohne Weiteres
mit Schlauch und Burste zlgig reinigen kann.

Es empfiehlt sich dafur ein Reinigungsprogramm, zugeschnitten auf Ihre Bedurfnisse
zu erstellen.

Von auf3en die Anlage mit einem feuchten Reinigungstuch reinigen.

Bei Fragen oder Problemen stehen wir lhnen wéahrend der tblichen Blrozeiten unter
der Rufnummer 0049-(0) 7183-307 8000 gerne zur Verfigung.

WinBack GmbH
BrihlstralRe 22
73635 Rudersberg
Deutschland
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